Quarkspitzen auch fiir ruhige
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Ein Rezept fiur Tleckere
Quarkspitzen

Ob Corona oder nicht: Fasching, Karneval oder Fasnet kommt
bestimmt. Auch wenn wir nicht mit vielen feiern konnen, mussen
wir doch auf einige schone Dinge, die zur Fachschingszeit
gehoren, nicht verzichten. Dazu passen die Quarkspitzen, die
schon durch ihren Duft Genuss verbreiten.

Zutaten: 30 g Margarine, 1 Prise Salz, 1 Packchen
Vanillinzucker,

80 g Zucker, 2 Eier, 200 g Quark, 200 g Mehl, 1/2 Packchen
Backpulver, 30 g Rosinen, Ausbackfett, Puderzucker

Zubereitung: Margarine, Gewurz und Zucker schaumig schlagen.
Die restlichen Zutaten beigeben und daraus einen Teig kneten.
Mit einem in das erhitzte Ausbackfett getauchten Loffel kleine
Teigstlicke abstechen, goldbraun ausbacken und Puderzucker
daruber sieben. Am besten schmecken die Quarkspitzen, wenn man
sie frisch verzehrt.
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